Technicka sprava.

Technickda sprdva tvori informativny podklad k existujucemu stavu a k priprave modernizdcie
prevddzky. Neurcuje zdvéizné technické poZiadavky na plnenie predmetu koncesie.

Odkazy na konkrétnych vyrobcov, obchodné oznacenia, typy alebo modely zariadeni
uvedené v technickej sprdve predstavuju rieSenie navrhované spracovatelom technickej
sprdvy a nemozino ich vykladat ako poZiadavku verejného obstardvatela na pouZitie
konkrétneho vyrobku alebo vyrobcu.

Zavdzné pozZiadavky na rozsah povinnych investicii a minimdlne technické, funkcné,
kapacitné a kvalitativne parametre su uvedené v Opise predmetu koncesie a prislusnych
prilohdch koncesnej dokumentdcie. Uchddzaé je oprdvneny pouZit ekvivalentné riesenie za
podmienok uvedenych v ¢asti D Koncesnej dokumentdcie.

Hodnotenia, odporucania, predpoklady uspor a iné odborné zdvery uvedené v technickej
sprdve predstavuju odborné stanovisko jej spracovatela a verejny obstardvatel ich
negarantuje ako budtce prevddzkové vysledky.

Obhliadka priestoru

Pédorys kuchyne s prislusenstvom

Aktudlny zoznam zariadeni

Audit prevadzky kuchyne, dispozicia, ergonémia, technické vybavenie
Navrh modernizéacie kuchyne (dispozi¢ny navrh a rozpocet technoldégie)
Prilohy

A

1. Obhliadka priestoru,

sa realizovala v mesiaci jul 2026. Na zaklade zamerania bol vypracovany dispozi¢ny podklad
skutkového stavu prevadzky so zoznamom gastro-technoldgie. Nizsie prikladdm
dokumentacné fotografie prevadzky.







2.

Podorys kuchyne s prislusenstvom tvori prilohu €. 1
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Aktudlny zoznam zariadeni. Priloha €. 2

(pozri dispoziciu priloha ¢.1 - zoradené podla popisnych isel)
Nazov:

chladnicka presklené dvere stalgast

chladnicka presklena liebherr

chladnicka nerez stalgast 600l

regal

mraznicka liebherr

chladnicka beko

regal skladovy

drez + bat/sif, rozmer:700x700x900mm

Skrabka zeleniny + lapac

regal

stbdl s drezom + bat/sif, rozmer: 1800x700x900mm
nastenna skrifika nerez - posuvné dvere, rozmer: 1800x350x700mm
stroj narezovy

krajac zeleniny

mraziaca truhlica

drez + bat/sif, rozmer:700x700x900mm

regdl nerezovy 5 x polica, rozmer: 1200x600mm

regal ocelovy 4 x polica, rozmer: 900x500mm

st6l s policou a zasuvkami, rozmer: 1200x700x900mm
vaha stlova

servirovaci vozik CR-083

robot univerzalny RE-22, kotlik 60l

st6l s policou a zasuvkami, rozmer: 1000x700mm

~
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34
35
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37
38
39
40
41
42
42a
43
44
45
46
47

konvektomat el. AOS-101, 10 x GN1/1r.v. 2017 + podstavec
digestor, kapota vzduchotechniky, rozmer: 1800x1100mm
st6l s policou a zasuvkami, rozmer: 1300x700x900mm

stol s policou 1000x500x900mm

dvoj fritéza elektricka

mikrovina rdra

panvica plynova, 801 (BR-80G), rozmer: 800x900x850mm r.v. 2018
stolik s policou, rozmer: 500x700x850mm

kotol plynovy G-100, rozmer: 900x900x850, r.v. 2015

kotol plynovy BI-100-98 G, rozmer: 800x900x850, r.v. 2017
stolik s policou a dvierkami, rozmer: 300x700x850mm

varidlo plyn, 6xhorak,

digestor, kapota vzduchotechniky, rozmer: 2400x1800mm
vydajny ohrevny pult, 3 x GN1/1 + nadstavba

zasobnik pre ohrev tanierov, POT-2

st6l nerezovy, rozmer: 1000x500mm

st6l predumyvaci k umyvacke riadu s drezom + sprcha/sifén, 1200x750mm
stroj umyvaci QQI-102 + manudlny zméakcovac vody

st6l vystupny k umyvacke riadu, rozmer: 600x750x900mm
vylevka kombinovanda VKN

regal ocelovy, lakovany 5 x polica, rozmer: 1000x400mm
umyvadlo nerezové

regdl ocelovy, lakovany 5 x polica, rozmer: 1000x400mm
vozik na tacky

servirovaci vozik CR-083

vozik el. transportny ohrevny ETV

vozik el. transportny ohrevny na tablety

vylevka kombinovand

st6l s policou, rozmer: 800x700x900mm

nastenna skrinka otvorend, rozmer: 1600x350x700mm
umyvaci stol s drezom + batéria/sifén, rozmer: 1100x700x900mm
regdl nerezovy 5 x polica, rozmer: 1600x600mm
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4. Audit prevadzky kuchyne

Zasobovanie surovinami a tovarom je zabezpecené samostatnym vchodom kde plynule
nadvazuje na prijmovu miestnost a prilahlé sklady. V miestnosti sa nachadzaju chladnicky,
ktoré obmedzuju manipulaciu. Hruba priprava zeleniny ma vlastni miestnost a je vybavena
drezom a Skrabkou zeleniny. Sklady pri obhliadke neboli pristupné.

Zo skladov je zabezpeceny prechod do kuchyne.

Prevadzkové rozloZenie samotnej kuchyne je neusporiadané. Cista priprava mésa a zeleniny
nedisponuju dostato¢nymi pracovnymi plochami a drezmi. Kuchyna je priestorovo limitovana
s obmedzenym priestorom na vydaj stravy.

Varna technoldgia vyrobena prevazne v rokoch 2015-2018 m4 za sebou priblizne 8-11 rokov
nepretriitej prevadzky v ndroénom rezime domova déchodcov. Podla priemyselnych noriem
pre gastro zariadenia dosahuje tato technika hranicu svojej moralnej aj technickej Zivotnosti
8 az 10 rokov

Hoci stroje su stale funkéné, vyzaduju si Coraz drahsiu udrzbu, stracaju spolahlivost a su
energeticky neefektivne. Podrobnejsie technické zhodnotenie jednotlivych komponentov.

1. Electrolux Air-O-Steam AOS-101 EBA2 (Elektricky konvektomat)
Tento komponent predstavuje najkritickejsi bod celej zostavy.

o Stav elektroniky: Riadiace dosky a dotykovy panel z roku 2017 trpia po rokoch vihkosti
a tepla Unavou materialu. Hrozia nahle vypadky uprostred varenia.

e Bojler avodny kamen: Ak zariadenie nemalo dokonalt chemicku Upravu vody, bojler
na tvorbu pary je po 9 rokoch zaneseny hrubou vrstvou vodného kamena. To drasticky
predlZuje ¢as nahrievania a zvySuje odber elektriny. Zariadenie nie je pripojené na
zmakcovac vody!

o Tesnenie a mechanické casti: Tesnenia dveri mozu vykazovat opotrebovanie,
dochddza k Uniku pary a tepla, o pretaZuje vyhrevné sSpiraly

2. Sklopnd panvica BR 80 (Plyn)
Klasické mechanické ovladanie, ktoré vynika odolnostou, ale trpi vekom.

e Stav dnavane: Po rokoch intenzivneho drhnutia chemikaliami a drétenkami byva dno
panvice mechanicky poskodené, porézne a jedlo na iom zacina rychlo priharat.

o Sklopny mechanizmus: Prevodovka a sklopny hriadel byvaju po rokoch opotrebované,
o staZzuje manipulaciu a ohrozuje bezpecnost personalu pri vylievani hortceho oleja
alebo vyvaru.

e Hordky a plyn: Plynové dyzy a zapalovanie (termoclanky) stracaju po rokoch stélu
ucinnost. Salavé teplo unika do kuchyne namiesto toho, aby ohrievalo variu.



3. Varny kotol plynovy 100 |

Tieto dva kotly vykazuju vdaka masivnej konstrukcii najvyssiu mechanickd vydrz, noich
prevadzka je uz neekonomicka.

e Nepriamy ohrev (duplikator): Ak ide o kotly s medziplastom (duplikatorom), hrozi
usadzovanie vodného kamena vo vnutri plasta alebo vytekanie/Unos poistnych
ventilov.

e Hygiena a udrzba: Vytokové kohuty po rokoch netesnia, prepustaju vodu a ich Cistenie
od usadenin zacina byt z pohlfadu modernej hygieny (HACCP) problematické.

4. Varidlo 6xhorak plyn
Cisto mechanicky stroj bez zloZitej elektroniky.

e Stavrostov: Liatinové rosty byvaju po 9 rokoch popraskané alebo prepalené od
neustaleho vysokého Ziaru.

e Plynové kohuty: Ovladacie gombiky a mosadzné ventily mézu podliehaju opotrebeniu
(idd tazko otacat alebo mierne netesnia), €o si vyZzaduje okamZity zasah revizneho
technika. Zo vSetkych menovanych strojov ma vsak toto varidlo najlepsie predpoklady
na dalSiu sluzbu po vykonani repasu.

Suhrnny opis technického stavu

Zariadenie Technicky stav (po~9 | Odporucanie pre prevadzku

rokoch)
Electrolux Kriticky / Okamzita vymena (vysoké riziko fatdlneho
AOS-101 Opotrebovany zlyhania elektroniky).
PanvicaBR80 [ Moralne zastarany Vymena za multifunkénd panvicu typu JIPA
plyn (uSetri miesto a cas).
Plynové kotly Opotrebovany / Jeden vyradit, druhy (BI-100) nechat ako
1001 Funkcny kapacitnu zalohu po revizii.
Varidlo plyn Uspokojivy Ponechat v prevadzke po precisteni horakov a

kontrole tesnosti ventilov.

Prevadzkovat danu kuchynu bez investicii znamena podstupovat vysoké riziko vypadkov
varenia a platit zbytoc¢ne vysoké faktury za energie a opravy externych servisnych technikov.



5. Navrh modernizacie kuchyne.

Navrh modernizacie zahffia dispozi¢né usporiadanie celej prevadzky, s vyuzitim jestvujucich
funkénych zariadeni ako prevadzka umyvania stolového riadu a podstatnu cast nerezovych
stolov, regalov, chladiacej techniky a udrziavacich zariadeni. Zameriava sa na vymenu
konvencénych varnych zariadeni za nové usporné multifunkéné technolégie. Navrhovana nova
generacia spotrebicov predstavuje zasadni modernizaciu zameranu na multifunkcénost,
automatizdciu, Usporu miesta a zniZenie spotreby energii. Usporiadanie prevadzky v sulade
s hygienickymi poZiadavkami so zabezpecenim bezpecného toku surovin a zamedzeniu
krizenia ciest a kontaminacie.

V domovoch pre seniorov je klticova diétna strava, presné dodrZiavanie teplot, makkost jedal a
vysokd hygiena. NiZSie najdete prehladné a podrobné porovnanie oboch generacii technoldgii.

Celkové porovnanie konfiguracii

V starej konfigurdcii ste na varenie, restovanie, dusenie a pripravu polievok potrebovali tri
samostatné monobloky (sklopnu panvicu, 2x kotol). Nova technoldgia tieto tri stroje nahradza

jednym multifunkénym zariadenim a modernym udspornym konvektomatom.

Parameter /

Stara technoldgia (Konfiguracia

Nova technolégia (Moderna

Vlastnost 2017) zostava)
Hlavny Electrolux Air-O-Steam AOS- Retigo Orange Vision 0-1011b
konvektomat 101 EBA2 PLUS

Varny kotol 1001

Plynovy kotol 100 I (klasicky
samostatny)

JIPA JUMP 101 DM (funkcia kotla)

Sklopna panvica

Plynova panvica BR 80 (kapacita
801)

JIPAJUMP 101 DM (funkcia
panvice)

Doplnkovy kotol

BI-100 98G plyn

BI-100 98G (Ponechany ako
zéloha/kapacita)

Hlavné varidlo

Varidlo plyn 42 kW

Varidlo plyn 42 kW (Ponechané
bez zmeny)

automatizacie

personalu)

Typ prenosu Dominantne plyn (vysoké salavé | Hybridny (kombinacia efektivnej
energie teplo v kuchyni) elektriny a plynu)
Uroven Nizka (nutny staly dohlad Vysoka (varenie cez noc, presné

teplotné sondy)



https://www.jaz.sk/produkty/multifunkcna-panvica-el-100l/17969/

Analyza kltcovych zmien a vylepseni
1. Varné centrum: JIPA JUMP 101 DM (el.) vs. Panvica BR 80 + Plynovy kotol

Nahradenie dvoch velkych plynovych strojov (panvice BR 80 a 100 | kotla) jednym elektrickym
zariadenim JIPA JUMP 101.

o  Multifunkénost: JIPA spaja tlakovi/klasickd panvicu, varny kotol, fritézu a sous-vide
zariadenie do jedného bloku. DokaZe varit, dusit, smaZit aj piect.

e Varenie cez noc (bez dozoru): Stara plynova panvica a kotol vyZzadovali neustalu
pritomnost kuchara z dévodu bezpecnosti horakov a rizika pripalenia. JIPA JUMP
umoznuje nizkoteplotné varenie a pomalé dusenie masa cez noc. Rano je maso
dokonale makké (idedlne pre seniorov) a personal ma volné ruky.

e Rychlost a Gspora: Sendvi¢ové dno a presny elektricky manaZment tepla znamenaju,
Ze nedochdadza k obrovskym unikom tepla do priestoru kuchyne, ako to bolo pri
plynovej panvici BR 80.

Konvektomaty: Retigo 0-1011b PLUS vs. Electrolux AOS-101 EBA2

Hoci obe zariadenia maju kapacitu 10 az 11 GN 1/1, technologicky posun za tie roky prinasa
vyrazné prevadzkové vyhody.

o Riadenie pary a klapky: Retigo 0-1011b PLUS disponuje pokrocilou, elektronicky
riadenou klapkou na odtah prebytoc¢nej vihkosti. Vysledkom je lepsia kontrola nad
chrumkavostou a zaroven stavnatostou jedal bez vysusovania diétnych pokrmov.

o Pokrocila automatizacia: Nové Retigo prindsa modernejsi dotykovy displej Vision
Controls, moznost uloZenia az 1 000 programov (oproti starsej, limitovanej elektronike
Air-O-Steam Level B od Electroluxu) a presnu viacbodovovu teplotnu sondu.

o Automatické umyvanie: Nova generacia Retigo ma integrovany vysoko efektivny a
usporny systém automatického Cistenia s minimalnou spotrebou chémie a vody.

Ponechané jestvujlce: Varidlo 42kW a Kotol BI-100 98G

e Varidlo plyn 42 kW: Ponechanie tohto masivneho plynového varidla zaistuje kuchyni
obrovsku okamZitu tepelnu kapacitu. Je idealne na rychly ohrev velkokapacitnych
hrncov.

¢ BI-10098G plyn: Ponechanim pévodného plynového kotla popri novom zariadeniJIPA
JUMP ziskala kuchyna dvojnasobnu varnu kapacitu na polievky Ci prilohy (spolu 200
litrov tekutin).

Vo Vasej prevadzke ,,domov seniorov”, kde sa pripravuju aj rozne diéty, mleté stravy a kase) je
tato zostava navrhnuta presne pre kapacity od 150 do 200 jeddal denne.

Prechod na novu technologicku zostavu prindsa domovu vyrazné Uspory nakladov a zasadné
zjednodusenie prace pre personal. Moderné spotrebice totiz funguju Uplne inak ako tradicné
plynové stroje.

NizSie najdete podrobné porovnanie v troch kltucovych oblastiach.


https://jipacz.cz/en/jump-101
https://www.jaz.sk/produkty/konvektomat-el-11xgn1-1-bojler-progr-/17787/

Energeticka Uspora: Znizenie nakladov o 30 az 50 %

Staré plynové spotrebice (najma sklopna panvica BR 80 a 100 | kotol) stracaju mnozstvo
energie Unikom tepla do okolia. Nova elektricka technoldgia teplo efektivne izoluje.

e« JIPAJU

MP 101 DM vs. Stard panvica a kotol: JIPA vyuZiva celoplosné vyhrievanie s

dokonale izolovanou vanou. Vdaka tomu spotrebuje 0 40 az 50 % menej energie v

porovn
kuchyn

ani s klasickym plynovym kotlom a panvicou. KedZe plyn salal teplo do celej
e, nova panvica navyse vyrazne odlahci vzduchotechniku, ¢im usetrite na

chladeni ¢i odtahu VZT.

e Retigo 0-1011b PLUS vs. Electrolux AOS: Nové Retigo obsahuje trojité sklo dveri a
integrovany tepelny vymennik. Tento vymennik vyuziva odpadové teplo na predohrev
vody, o znizuje spotrebu energie az o0 10 % oproti starSim typom konvektomatov.

e Celkovy dopad: Hoci v kuchyni pribudli silné elektrické spotrebic¢e, moderné riadenie

vykonu

zabezpedi, Ze stroje nebeZia neustdle na maximum, ale energiu presne davkuju.

Uspora vody: Pokles spotreby aZ o 20 - 30 %

V danej prevad

zke sa spotrebuje mnozstvo vody na varenie priloh, chladenie a najma na

nasledné Cistenie technoldgii.

o Uspora

pri prevadzke (JIPA): Zariadenie JIPA JUMP ma unikatny systém odtlakovania,

ktory prebieha bez priamej spotreby vody. Starsie tlakové kotly bezne spotrebovavali
litre studenej vody len na schladenie a zniZenie tlaku v komore.

e Uspora

o

pri Cisteni a umyvani:

Staru panvicu BR 80 a kotol musel personal drhnut ruéne, ¢o znamenalo
neustdle napustanie a vypustanie desiatok litrov vody. JIPA sa Cisti
integrovanou samonavijacou sprchou a vdaka Specialnemu hladkému dnu
spotrebuje na umytie len zlomok vody.

Retigo O-1011b PLUS disponuje systémom Active Cleaning. Tento automaticky
umyvaci cyklus je naprogramovany tak, aby minimalizoval spotrebu vody a
chémie na absolutne minimum. Celkovo dokaze moderna kuchyria po vymene
usetrit takmer 30 % vody.

Zhrnutie
Sledovany Stara technolégia (2017) Nova technoldgia (JIPA + Vysledny efekt pre
parameter Retigo) prevadzku
Spotreba Vysoka (velké uniky teplaz | Nizka (vymennik tepla, trojité | Uspora 30 — 50 %
energie plynu) sklo, izolacia) nakladov
Spotreba vody | Vysoka (ru¢né umyvanie, Velmi nizka (automatické Uspora cca 30 %

chladenie tlakom) umyvanie, bezvodny tlak) vody

Pracovny Cas Neustdly dohlad, ranné Nocné varenie, automatické UsSetrené2-3

varenie, ru¢né drhnutie programy, rychly nabeh hodiny denne



https://jipacz.cz/en/jump-101
https://www.jaz.sk/produkty/konvektomat-el-11xgn1-1-bojler-progr-/17787/

KedZe nova technoldgia prenasa hlavnu zataz z plynu na elektrinu, je nevyhnutné preverit
jestvujucu kapacitu elektrickej pripojky a kapacitu elektrickych isti¢ov vo vasej kuchyni.

Kapacitna analyza

1. JIPA JUMP 101 DM (Elektricka multifunkéna panvica — 100 litrov)

Zariadenie JIPA JUMP 101 bez problémov zvladne celd hlavnu zloZzku obeda alebo vecere pre
180 ludi.

Polievky a omacky: Pri beznej porcii polievky (0,33 |) potrebujete na jeden vydaj
priblizne 60 litrov kapacity. JIPA s objemom 100 litrov to zvladne s prehladom naraz.
Prilohy (zemiaky, ryZa, cestoviny): Na 180 porcii zemiakov potrebujete uvarit
priblizne 35—-40 kg suroviny. 100-litrova varna pojme toto mnoZstvo naraz a vdaka tlaku
ho uvari vyrazne rychlejsie ako klasicky kotol.

Gulase a ragu: Vanicka s plochou dna cca 0,42 m? a hibkou umo#iiuje naraz restovat a
dusit maso pre viac ako 200 stravnikov.

2. Retigo Orange Vision 0-1011b PLUS (Elektricky konvektomat — 11x GN 1/1)

Konvektomat s kapacitou 11 gastronomickych nadob (GN 1/1) je standardne urceny pre
prevadzky s kapacitou 150 az 250 jedal denne.

Maso a pecené pokrmy: Do jednej nadoby GN 1/1 sa zmesti priblizne 15 aZ 18 porcii
masa (podla typu Upravy). Pri plnom obsadeni 10 zasuviek (jedna zostava ako rezerva
pre idedlne pradenie vzduchu) dokazete v jednom cykle upiect 150 aZz 180 porcii méasa
naraz.

Ranajky a vecere: Idedlny na hromadnu pripravu pecenych buchiet, regeneraciu,
varenie knedli na pare, pripravu pecenych Suniek alebo miesanych vajicok vo velkom
objeme.

Ponechané jestvujlce zariadenia: BI-100 98G (100 | kotol) a Varidlo 42 kW

Ponechanie jestvujucich plynovych zariadeni v kombinacii s novou technolégiou vytvara
dokonaly logisticky retazec:

Subeiné varenie: Kym v pévodnom kotli BI-100 98G varite 60 litrov polievky, v
zariadeni JIPA JUMP mozZete paralelne dusit maso s omackou a v konvektomate Retigo
piect prilohu alebo diétne verzie jedal.

Plynové varidlo 42 kW: Poskytuje rychlu plochu pre okamzity ranny ohrev mlieka na
ranajkovu kasu, varenie ¢ajov vo velkych hrncoch alebo rychlu operativu, ktord netreba
programovat.


https://www.onlinegastro.cz/varny-kotel-neprimy-elektricky-bi-100-98-et/
https://jipacz.cz/en/jump-101
https://www.jaz.sk/produkty/konvektomat-el-11xgn1-1-bojler-progr-/17787/

Prinosy pre prevadzku kuchyne

1. ZlepSenie mikroklimy v kuchyni: Plynové panvice BR 80 a staré kotly produkuju
obrovské mnoZstvo odpadového tepla a spalin. Prechodom na elektrickd technolégiu
JIPA a nové Retigo sa v kuchyni vyrazne zniZi teplota a zlepSi sa pracovné prostredie pre
kucharov.

2. Kuvalita stravy pre seniorov: Vdaka technolégiam pomalého varenia (tzv. Low-
temperature cooking) dokazZete pripravit aj lacnejsie druhy maésa tak, Ze sa rozpadavaju
na jazyku. To je pre starSich ludi s dentalnymi problémami klticové.

3. Uspora miesta a ¢asu: Vdaka tomu, 7e JIPA zastane pracu dvoch strojov a vari sama
cez noc, kuchyna dokaze fungovat efektivnejsie a zrychluje procesy tepelnych Gprav.

Vyhody tejto varnej zostavy:

1. Dve viny jedal (Riadna vs. Diétna strava): V domove seniorov musite ¢asto
pripravovat rovnaké jedlo v dvoch verziach (napr. racionalna vs. Setriaca/ZI¢nikova
diéta). Rozdelenie kapacity medzi Retigo (kde mozZete piect diétne maso na pare) a
JIPA (kde robite klasicku verziu s restovanim) zabezpeci, Ze obe skupiny stravnikov
dostanu teplé jedlo v presny ¢as vydaja.

2. Mleta a mixovana strava: JIPA vdaka presnému riadeniu tepl6t a tlaku uvari korefiovu
zeleninu a hovadzie méaso do takého Stadia makkosti, Ze nasledné mixovanie pre
imobilnych pacientov alebo ludi s prezuvacimi tazkostami zaberie kucharom minimum
Casu.

3. Hladky priebeh ranajok a veceri: Konvektomat Retigo je v rannych hodinach
neocenitelny na rychlu pripravu teplych ranajok (napr. parky na pare pre 180 [udi
uvarite naraz za 6 minut).

Zvolena technologicka zostava je kapacitne vyvazena. Kuchyna nebude pretazend, no zaroven
nebudete platit za zbyto¢ne predimenzované stroje, ktoré by ste nevyuZzili.

Stavebno-technické poziadavky pre instalaciu (Priprava rozvodov Elektrika, ZTI, VZT)

Upozoriujeme Vas, Ze navrhovana modernizacia kuchyne vyZaduje Upravu

a doplnenie instaldcii (ELEKTRO, PLYN, VZT, ZTl), podlahovych vpusti a pravdepodobné
navysenie kapacity elektrickej pripojky. (Nutné preverit) Tieto naklady nie su kalkulované
v prilozenom rozpocte gastrotechnoldgie.

6. Prilohy

Priloha €. 1: P6vodna dispozicia prevadzky
Priloha €. 2: Zoznam jestvujucich zariadeni (je nutné identifikovat, ktoré prvky patria najomcovi)

Priloha €. 3: Navrhovana nova dispozicia prevadzky


https://www.gastrohangar.sk/produkt/elektricky-konvektomat-retigo-o-1011b-plus-s-bojlerom-11xgn11-879699
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